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I. C. CampoReal pertenece a la empresa Agroalimentaria
Integraciones Maqueda, S.L.

Esta empresa tiene como mision ofrecer al mercado una carne de
cerdo de calidad estable, segura y homogénea y de alta seguridad
alimentaria. Nuestra carne procede de cerdos criados bajo las
normas de bienestar vigentes y cuidamos que estas condiciones
se mantengan en el tiempo. Todo esto es solo posible gracias a la
politica de verticalizacion y trazabilidad completa de nuestro producto
hasta el origen.

QUE NOS DIFERENCIA EN EL SECTOR CARNICO.-

Nuestra diferenciacion en el mercado carnico radica en haber puesto
el foco en la homogeneidad del producto. Esto solo es posible gracias
al control directo que ejerce la filial agroganadera del grupo IMAQ
PORCINO sobre la genética, las granjas de produccion de lechones,
las granjas de cebaderos, centro de inseminacion y la fabricacion
de piensos. De esta forma nuestra carne procede de cerdos de la
misma genética, criados bajo las mismas condiciones y alimentados
con piensos adecuados a sus necesidades en cada momento.

QUE OFRECEMOS.-

Carne fresca y congelada.

Carne de cerdo homogénea, saludable, de calidad estable, seguras
y de alta seguridad alimentaria.

A cualquier mercado y a cualquier canal.

Elaborados Cérnicos.

También en nuestros elaborados carnicos nos diferenciamos por la
materia prima, la carne procede de los cerdos criados por nuestra
filial agroganadera.
Contamos con una planta de fabricacion de todos nuestros productos
frescos, cocidos, secados y asados, teniendo subcontratado el
proceso de curado.

NUESTRO CLIENTE.-

Nos dirigimos a empresas nacionales o internacionales que exijan
estas cualidades de calidad y homogeneidad en la carne de cerdo.
Salas de despiece, colectividades, HORECA, distribuidoras de
alimentacion, etc.

Nos adaptamos a cualquier formato, desde la canal de cerdo para
procesar por el cliente hasta fileteado de las distintas piezas.

Nuestros elaborados carnicos estan destinados al canal HORECA.
Tienen un caracter artesano y casero que los hace diferente a los de
fabricacién industrial.
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Campo Real I.C. Company belongs to the agri-food company:
Integraciones Maqueda SL.

This company’s mission is to offer the market, a stable and
secure pork, with consistent and homogeneous high quality
and food safety.

Our meat comes from pigs raised under the current welfare
standards and we care that these conditions are maintained
over time. All of this is possible thanks to the policy of vertical
integration and full traceability of our products from the origin.

WHAT DIFFERENCE US IN THE MEAT INDUSTRY.-

Our differentiation factor lies in the fact that we have set our
main priority on product homogeneity.

This is only possible through the direct monitoring of the group’s
subsidiary agri-livestock company IMAQ PORCINO which
controls:  Genetics, piglet production farms, feedlot farms,
insemination centers and the feed manufacturing.

Therefore our meat comes from pigs with the same genetics,
raised under the same conditions and fed suited to their needs
at each time.

WHAT WE OFFER.-

Fresh and frozen meat.

Homogeneous and healthy pork meat, with stable quality and
high food safety in every market and every channel.
Processed meat: Also in our meat products we differentiate
ourselves from the industry because of the raw material, the
meat comes from pigs raised by our Agri-livestok subsidiary.

We have a manufacturing plant for all our fresh, cooked,
dried and roasted products only having outsourced the curing
process.

OUR CUSTOMER.-

We focus on national and international companies that demand
pork meat with this quality and product homogeneity. Cutting
plants, collectivities (associations, fellowships, canteens)
HORECA and food service industry.

We adapt ourselves to any format, from the pig carcass for
processing by the customer to the different meat cuts.

Our meat products are intended to reach the foodservice
industry. They have a homemade and craftsman character that
makes it different from industrial manufacturing.
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Canales

PORK CARCASS

Canal extra
con Cabeza

PREMIUM PORK
CARCASS WITH HEAD

@

Ref. CAOO10
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Canal extra
sin Cabeza

PREMIUM PORK CARCASS
WITHOUT HEAD

Ref. CAOO20



Chuletero y Lomo @mmm
PORK LOIN AND TENDERLOIN CAMPOREA%%

@) Cabeza de Lomo con hueso
HEAD BACK LOIN WITH BONE
Ref. CHOO10

@ Cabeza de Lomo sin hueso

BONELESS BACK HEAD LOIN
Ref. CHO020




Chuletero y Lomo

PORR LOIN AND TENDERLOIN

@ Chuletero con Cabeza y con Solomillo

LOIN WITH HEAD AND TENDERLOIN
Ref. CHO030
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@ Chuletero con Cabeza y sin Solomillo

LOIN WITH HEAD WITHOUT TENDERLOIN
Ref. CHO040




Chuletero y Lomo AMPOREAL

PORK LOIN AND TENDERLOIN CAMPOREA%/

@ Chuletero sin Cabeza y sin Solomillo

HEADLESS LOIN WITHOUT TENDERLOIN
Ref. CHO050
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@ Cinta de Lomo con Cordén

LOIN WITH CORDON TAPE
Ref. CHO060




Chuletero y Lomo AMPOREAL

PORR LOIN AND TENDERLOIN CAMPOREA%%

@ Cinta de Lomo sin Cordon

CORDLESS LOIN
Ref. CHOO70

§§ Solomillo de Cerdo Q) Solomillo de Cerdo
\J con punta W sin punta
PORK TENDERLOIN TIP PORKR TENDERLOIN WITHOUT TIP
Ref. CHO080 Ref. CHO081

@ Secreto de Cerdo

PORK “SECRETO” (shoulder inner muscle)
Ref. CHO090







Pancetas AMPOREAL

PORK BELLY CAMPOREA%%

@ Panceta Bacon con piel

PORK BELLY RIND-ON

Ref. PNOO10

@ Panceta Bacon sin piel

RINDLESS PORK BELLY
Ref. PNOO20




Pancetas AMPOREAL

PORK BELLY CAMPOREAL m/

@ Panceta con Costilla con Piel

PORK RIB BELLY RIND-ON

Ref. PNOO30

@ Panceta con Costilla sin Piel

RINDLESS PORK RIB BELLY

Ref. PNOO40




Pancetas AMPOREAL

PORK BELLY CAMPOREAL & mg

@ Panceta sin Costilla con piel

RIBLESS RIND-ON PORK BELLY

Ref. PNOO50

@ Panceta sin Costilla sin piel

RIND AND RIBLESS PORK BELLY
Ref. PNOO60
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RIBS CAMPOREA%%

@ Costilla Carnuda

PORK MEATY RIBBLET

Ref. CO0010

@ Costilla Tira

PORK RIB
Ref. CO0020
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"‘\ Puntas de Costilla

PORK SEMI MEATY RIBBLET
Ref. CO0030
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Jamones AMPOREAL

PORK LEGS
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@) Jamén redondo
sin pata con piel
PORK LEG BONE,ROUND CUT,
WITHOUT FOOT, RIND-ON
Ref. JAOO10

@ Jamén redondo sin pata
sin piel (Tipo York)

PORK LEG BONE,ROUND CUT, WITHOUT
FOOT, RINDLESS

Ref. JAOO20

@ Jamon sin hueso 3D

PORK BONELESS LEG 3D
Ref. JAOO30
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PORK SHOULDERS CAMPOREAL & mg

’\‘ Paleta redonda

w sin pata con piel
PORK SHOULDER BONE
WITHOUT FOOT, RIND-ON

Ref. PAOO10

W"\ Paleta redonda sin pata
sin piel

PORK SHOULDER BONE WITHOUT FOOT,
RINDLESS

Ref. PAO020

@ Paleta sin hueso3D

PORK BONELESS SHOULDER 3D
Ref. PAOO30
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LEAN CAMPOREA%%

@ Magro de Cabeza

LEAN HEAD

Ref. MAOO10

Magro de Primera 95/5

PREMIUM LEAN HEAD 95/5
Ref. MAOO20

@ Magro de Segunda 80/20

MEDIUM LEAN HEAD 80/20
Ref. MAOO30

S

@ Magro de Tercera 50/50

BASIC LEAN HEAD 50/50
Ref. MAOO40
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OTHERS CAMPOREA%%

@ Cabeza de Cerdo

PORK HEAD
Ref. 0T0010
@) Careta con Oreja 5 m
PORK MASK WITH EARS " ‘!\
@) Carillada de Cerdo Ref. 0T0020 W —
PORK CHEEK - . =
Ref. 0T0030 T

@ Codillos de Jamoén
sin Piel
PORK SHANK MEAT RINDLESS
Ref. 0T0040

w"\ Codillos de Jamoén con Piel
PORK SHANK MEAT RIND-ON
Ref. 0T0050
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OTHERS %
CAMPOREAL 5 mg

@ Papada con Corteza

JOWL RIND-ON

Ref. 0TO060

@ Papada sin Corteza

JOWL RINDLESS

Ref. 0TO070




Otros

OTHERS

@ Tocino de Lomo con Corteza

FAT LOIN RIND-ON
Ref. OTO080

T B

@ Tocino de Lomo sin Corteza

FAT LOIN RINDLESS
Ref. OTO090
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Despojos @%RH\L
Pl CAMPOREA%%

w“\ Estomagos
PORK STOMACH
Ref. DEO010

@ Higado

PORK LIVER

Ref.DE0020

@ Lenguas
PORK TONGUE
Ref. DEO030

@ Manitas
PORK HANDS
Ref. DE0O040
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OFFALS %
CAMPOREAL 5 m/

@ Orejas

PORK EARS
Ref. DEOO50

@ Rinones
PORK KIDNEYS
Ref. DEO060

@ Pulmones
PORK LUNGS
Ref. DEOO70

@ Rabo

PORK TAIL
Ref. OTO080

@ Criadillas

PORK TESTICLES
Ref. DEOO90
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