
FICHA DE TÉCNICA
DE PRODUCTO

PANCETA CERDO S/COSTILLA S/PIEL
DENOMINACIÓN COMERCIAL:

MARCA COMERCIAL:

CATEGORÍA DEL PRODUCTO (Reglamento (CE) 2073/2005):

COMPOSICIÓN CUALITATIVA Y CUANTITATIVA:

Panceta de cerdo sin costillas y sin piel, refrigerada.

DESCRIPCIÓN DEL PROCESADO:
En sala de despiece anexa a matadero (Tª <12 ºC): a partir del costillar de la 
canal porcina: Retirada de costillas y corteza, Perfilado, Envasado a granel y 
Almacenamiento y Distribución refrigerado.

PRESENTACIÓN / ENVASADO / EMBALADO:

Envasada a granel en cajas de plástico retornables. Contenido aproximado: 16 Kg/caja. 4 Pancetas/ caja. Pancetas de 4 Kg, peso neto
variable. Envueltas por bolsa de plástico sanitario de uso alimentario. Etiquetado sobre el plástico.

ETIQUETADO (Reglamento (UE) 1169/2011):

Conservar en frío entre 0 ºC y +7 ºC.

MODO DE EMPLEO/ RECOMENDACIONES DE USO:
Consumir completamente cocinado.

DECLARACIÓN DE ALÉRGENOS Reglamento (UE) 1169/2011 (*):

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS:
pH: entre 5,5 y 6,5 ud.; Aw: > 0,92; salinidad: < 0,5 %.

Carne fresca según Reglamento (CE) 853/2004, definición 1.10.  No incluido en categorización Reglamento (CE) 2073/2005.
Criterios microbiológicos aplicados por la  industria: referencia a categorías 1.6 y 2.6 del Reglamento (CE) 2073/2005.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR 100 G:

CARACTERÍSTICAS DEL NÚMERO DE LOTE:
Código de 7 dígitos alfa-numéricos, correspondientes a la fecha de sacrificio y procedencia: Año/ Día calendario juliano/ NX (AADDDNX).
Siendo NX número y letra asignada a la raza o ganadero-suministrador.

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE /FECHA CADUCIDAD:

No contiene ningún ingrediente susceptible de causar alergias o intolerancias alimentarias.

USO PREVISTO/ DESTINO FINAL:
Todos los consumidores en general, excepto alérgicos e intolerantes (ver
declaración de alérgenos en esta ficha).

Caduca a los 7 días desde la fecha de despiece/
envasado. Fecha despiece = fecha sacrificio ± 1 día.

Valor energético: 1.845 KJ/ 467 Kcal; Grasas: 46,6g, de las cuales grasas saturadas: 19,4g; Hidratos de carbono: 0,5g, de los cuales
azúcar: -g; Proteínas: 12,5g; Sal: 0,3g. (Fuente: Base de datos BEDCA).

Fabricante. Razón social: Industrias Cárnicas Camporeal, S.L.U. y CIF: B91791335
Dirección: Ctra. Madrid-Cádiz, N-IV Km 512. 41410 Carmona (Sevilla).
Tel.: 954 196 067  E-mail: industriascarnicas@camporeal.eu
Registro Sanitario (marcado sanitario - marca oval): ES 10.02384/SE CE
Cliente destino.
Marca comercial, Punto verde adhesión a ecoembes y Denominación de venta.
Origen de la carne (ESPAÑA). 
Modo de empleo y Temperatura de conservación.
Fecha de caducidad y Lote.
Peso neto.
Códigos de barras EAN-13 y EAN-128 (IAs: 01-37-3103-17-10).

02
EDICIÓN:

28/09/2022
FECHA:

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN (TEMPERATURA EN ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE): 

Nº RGSEAA: 10.02384/SE

CAMPOREAL INDUSTRIAS CÁRNICAS

DECLARACIÓN OMG (Reglamentos (CE) 1829-1830/2003):
No aplica.

CÓDIGO ARTÍCULO: PN0012 EAN 13: 8436530371273


